KRUGSDORF

Speisekarte

regional - saisonal - klassisch - modern

Unsere Kliche verbindet regionale Produkte, klassische Handwerkskliche und saisonale Akzente. Viele Gerichte
bereiten wir mit Blick auf die Jahreszeit zu. GenieBen Sie eine ehrliche Schlosskliche in ruhiger Atmosphare —
zwischen Park, See und historischem Ambiente.

VORSPEISEN

Meersalzkartoffeln 9,90 €

Drillinge frisch aus dem Ofen mit Krautercreme und hausgemachter Mojo

Knusprig gebratene Piroggen nach polnischer Hausfrauenart 11,00 €

Mit Kartoffel-Zwiebel-Fullung, Wildkrautersalat, Krauterschmand und Réstzwiebeln

Raucherlachs auf Avocado-Tatar und knusprigem Rosti-Taler 13,90 €

Leicht spicy mariniert — mit Teriyaki-Jus, Wasabisesam & Krabbenchips

Steak-Tatar vom Uckermarker Beef 15,90 €

Fein angemacht mit Eigelb, Wildkrautern & gerostetem Sauerteigbrot

SUPPEN

Paprika-Schmand-Suppe 8,50 €

Fruchtig-aromatisch aus roten Paprika mit feinen Raucharomen

Hummer-Suppe 9,50€

Klassische Cremesuppe mit Sahne und WeiBwein verfeinert

Klare Rinderkraftbriihe 9,00 €

Mit Fleisch- und Gemuseeinlage

Kokos-Curry-Suppe (Tom Ka Gai) 9,90 €

Exotisch-thailandische Suppe mit Gemuse- und Hahnchenfleischeinlage
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HAUPTSPEISEN

Ochsenbackchen in Merlot 28,90 €

In Merlot geschmortes Ochsenbackchen- getriffelter Kartoffelstampf - Rostzwiebel-Crunch -
Gemuse der Saison

Wiener Kalbsschnitzel 29,90 €

Knusprig ausgebacken - Kartoffel-Gurkensalat - Wildpreiselbeeren - klassische Wiener Garnitur aus
Zitrone, Kapern und Sardelle

Koénigsberger vom Landschwein 21,90 €

Limetten-Kapernsauce - Kartoffelstampf - Rote Bete - Blattspinat

Schweinemedaillons in Orangen-Pfeffer-Schmand 24,90 €

Orangenrahmsauce mit rosa Pfefferkornern - Kartoffelgratin - Gemuse der Saison

Maishahnchen supréme 25,90 €
Kalbsjus - Kartoffelgratin - Blattspinat

Lachsfilet in Limetten-Butter-Sauce 26,90 €

Pochiert in einer mit WeiBwein verfeinerten hellen Rahmsauce mit feiner Limettennote - Zitronen-
Kartoffelstampf - Blattspinat

VEGAN

Veganes Chicken-Teriyaki 19,90 €

Reis - Avocado-Tatar - marinierte Baby Leafs

PASTA
Geschmorte Rinderhesse in Rotwein-Pfeffer-Sauce auf Fusilloni 19,90 €
Riesengarnelen in Curry-Safran-Sauce auf Tagliarini 21,90€
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NACHSPEISEN

8,50€

Warmer Apfelstrudel ’
Mit Vanillesauce, Zimtcrumble und Sahne
Tiramisu Classico 10,50 €
Mit Espresso-Kakao, Beeren und Schokoladensplittern
New York Cheesecake 11,50 €
Mit Erdbeerpliree, Crunch und feiner Minze
Crépe Orange-Caramel 9,50 €
Warmes Schokoladensoufflé 9,90 €
Mit marinierten Kirschen & Haselnusskrokant
Mango Sticky Rice 11,50 €
Frische Mango mit Klebreis, suBer Kokosmilch und Sesam
Hausgebackene Waffel 7,50 €
Mit Vanilleschaum & Sahne
Bourbon-Vanilleeis

+2,00€
Als Ergdnzung
Obstsalat der Saison +3,00€

Als Erganzung
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TAGLICH WECHSELNDE TAGESMENUS

Montag

Gezupftes Ochsenbiackchen
Kartoffel-Sellerie-Creme - Merlotjus - Rostzwiebel

Maishahnchen supréme
Kalbsjus - Kartoffelgratin - Blattspinat

Warmes Schokoladensoufflé
marinierte Kirschen - Haselnusskrokant

Dienstag

Pochiertes Lachsfilet in Limetten-Butter-Sauce
kleiner Basmatireis-Taler - Gurke -Limettenabrieb -Krauterol

Kalbsrahmgulasch
Champignons -Demi-Glace- Rahmsauce - Spatzle - Blattspinat

Hausgebackene Waffel

Bourbon-Vanilleeis -marinierte Kirschen - Sahne

Mittwoch

Raucherlachs auf Avocado-Tatar und knusprigem Rosti-Taler

Teriyaki-Jus - Wasabisesam - Krabbenchips

Entenbrust natur
Kartoffelgratin - Apfelrotkohl

Warmer Apfelstrudel
Vanillesauce - Zimtcrumble - Sahne

Donnerstag

Geschmorte Rinderhesse in Rotwein-Pfeffer-Sauce
Auf Kartoffel-Sellerie-Creme mit Krautern

Schweinemedaillons in Orangen-Pfeffer-Schmand
Orangenrahmsauce mit rosa Pfefferkornern - Kartoffelgratin - Gemuse der Saison

Tiramisu Classico

Espresso-Kakao - Beeren -Schokoladensplitter
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42,00€



Freitag

Kleiner Konigsberger vom Landschwein
Limetten-Kapernsauce - Kartoffelstampf - Rote Bete

Rinderroulade
gefullt mit Speck, Gurke und Zwiebeln - Kartoffelstampf - Apfelrotkohl

New York Cheesecake
Erdbeerptree - Crunch - feine Minze

Samstag

Riesengarnelen in Curry-Safran-Sauce
Kleiner Basmatireis-Taler - Koriander - Limettendl

Coq auVin

Zarte, ausgeloste Hahnchenoberkeulen in Rotwein mit Speck und Perlzwiebeln - Kartoffel-Sellerie-Creme - griine Bohnenvariation

Crépe Orange-Caramel

Sonntag

Hummer-Suppe
Klassische Cremesuppe mit Sahne und WeiBwein verfeinert

Spareribs
waurzig-scharf mariniert - Ofenkartoffeln - Salat

Tiramisu Classico
Espresso-Kakao - Beeren - Schokoladensplitter

Alle Preise in Euro. Anderungen vorbehalten.
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